ITINERARI TURISTICI
SONCINO

ITINERARIO A

(90 minuti - € 27,00)

Passeggiata lungo i Quartieri Storici di
Soncino: Guelfo, Ghibellino, Ebraico. Visita
del Museo della Stampa. Pranzo in
ristorante a Soncino.

ITINERARIO B

(2 ore - € 28,00)

Visita del Museo della Stampa + A SCELTA:
(1) Rocca (2) Borgo (3) Chiesa di Santa
Maria della Grazie. Pranzo in ristorante a
Soncino.

(3 ore - € 29,00)

Visita del Museo della Stampa + A SCELTA:
(1) Rocca-Borgo (2) Rocca-Chiesa di Santa
Maria delle Grazie (3) Borgo-Chiesa di Santa
Maria delle Grazie. Pranzo in ristorante a
Soncino.

ITINERARIO D

(4 ore - € 31,00)

Visita del Museo della Stampa, Rocca,
Borgo, Chiesa di Santa Maria delle Grazie.
Pranzo in ristorante a Soncino.
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MENU TURISTICI

MENU A

(La Pedrera - Ristorante)

Primo piatto: risotto con radicchio rosso e
taleggio. Secondo piatto: scaloppe di vitello
con crema di funghi accompagnato da
patatine fritte e verdure in insalata. Noce
di grana. Caffé corretto. Bevande: acqua e

vino.
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MENU C

(Antica Rocca - Ristorante)

Primo piatto: tagliolini con salmi d’asino.
Secondo piatto: lombata con pancetta stesa
e spinaci al burro. Crostata con confettura
d’albicocca. Caffe. Bevande: acqua e vino.
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MENU B

(Enoteca 5 Frati - Ristorante)

Primo piatto: Pennette all’ortolana o alla
Pancetta Ubriaca.
Secondo piatto: Stinco di Maiale con
contorno di patate al rosmarino o Stracotto
di manzo con polenta.

Dolce della casa, vino, acqua e caffe
- Y q% —

&
MENU D

(El Casinet dé Mondo - Agriturismo)

Antipasto: tris di verdure sottolio e tris di
affettati. Primo piatto: casoncelli al burro
fuso e salvia. Secondo bollito o porchetta al
forno con polenta e verdura di stagione.
Dolce. Caffe. Bevande: acqua e vino.
Portata a volonta.

MENU’ E

(Agriturismo Infonteno grande)
Salumi Nostrani e pane fatto in casa
Ravioli di carne o tagliatelle al ragu’ di carne
Arrosti misti con verdure
Dolce caffé e bevande



